HARMONIE GOURMANDE
65 €

Mise EN BoucHE

NEeuUF BeLLEs HUITRES DE LA MANCHE
Servies sur Lit de Glace

Foie Gras DE CANARD FUME,
Marmelade de Kumkuat, Balsamique Blanc

) ARANCINI D’ESCARGOTS,
Emulsion de Sucs de Vin Rouge, Chips de Lard

Carpaccio D Gameas, MARINADE HOMARD AU CITRON VERT
Guacamole de Céleri & Coriandre

Fricassee DE Ris & RoGNONS DE VEAU
a la Creme de Sauge en Croute Feuilleté

TurBoT POELE A L'OSEILLE,
Risotto d’Asperges

CANETTE ROTIE Aux DEUX FACONS & FoIE GRAS,
Jus Perlé au Miel & Pommes

AIGUILLETTES DE SAINT PIERRE
Beurre d’Orange, Safrané & Salsifis

CHoIsIssEz VOTRE DESSERT
DANS LA CARTE DES SAVEURS & DOUCEURS
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LA NORMANDIE DANS L'ASSIETTE
29€

Ce menu n’est pas servi le soir, le Dimanche midi
& les jours de féte

MENU DU MOIS

CHOISISSEZ PARMI DEUX ENTREES, DEUX PLATS,
UN DESSERT OU UN CAFE GOURMAND

ASSIETTE DE GLACES & SORBETS ARTISANAUX

CONSULTEZ NOTRE SELECTION DE VINS AU VERRE

SourrLE NORMAND ou GRAND MARNIER
+5 € Pour le Menu Saveurs Impressionnistes

DEGuUsTATION DE TouT CHOCOLAT

Makis DE RHUBARBE & CHOCOLAT BLANC

Le CHeF VINCENT TAILLEFER & SA BRIGADE VOUS PROPOSENT

SAVEURS IMPRESSIONNISTES
45 €

Six BELLES HUITRES DE LA MANCHE
Servies sur Lit de Glace

TerRRINE DE FoIlE GRAs DE CANARD
Cake au Lard Grillé

PouLpe AU BasiLic,
Tartare & Emulsion de Tomates Cerises

PeTiTs PAVES DE SALPICONS DE JAMBON BLANC A L'Os,
Chiffonnade Printaniere

I

FiLeTs DE CAILLE PoéLEs Au CIDRE
Pain Perdu aux Raisins

Lieu SNACKE Aux CREVETTES
Bouillon de Curry aux Amandes & Lait de Coco

CoOTe DE B&ur FRANGAIS GRILLEE AU POIVRE
Gratin Dauphinois en Cocotte (Pour 2 PerRSONNES / +7€ PAR PERSONNE)

RoTl bE TRUITE DE MER
Pesto a I'Estragon & Citron, Embeurrée de Cresson

VENTRECHE & LANGUE DE CocHON CoNFIT BAssE TEMPERATURE

2

PLATEAU DE FROMAGES NORMANDS AFFINES
B 2N

CHOISISSEZ VOTRE DESSERT
DANS LA CARTE DES SAVEURS & DOUCEURS

POUR 59 €

CE MENU PEUT ETRE SERVI AVEC UNE DEMIE BOUTEILLE DE VIN

SAVEURS & DOUCEURS 15 €

TARTE FINE AUX POMMES,
Spécialité )
(5p ) Le VERITABLE MILLEFEUILLE
a la Vanille Bourbon

Fruits du Panier

TARTE RENVERSEE AUX FRUITS

Caramélisés & Romarin,

au Thé Matcha Yaourt Maison

DEesserT DU MOMENT

Creme Anglaise Vanillée (Spécialité)

TROPEZIENNE A LA FRAMBOISE

POUR COMMENCER

BeLLes HUITRES DE LA MANCHE Les Six 18 € , Les Douze 34 €
EscALopes DE FolE Gras DE CANARD & L'Orange & Pain d’Epices 36 €
Duo pEe Fole Gras MaisoN DE LA COURONNE, Toasts Chauds 36 €
BURRATA DE HomARD, Emulsion d’Huile d'Olives & Citron Vert 60 €
ASSIETTE DE JAMBON BELLOTA & sa Petite Salade 26 €

CROQUANT DE PiEDS DE MouTON, Vinaigrette de Tomates Fraiches 26 €

SALADE DE LANGOUSTINES & GAMBAS, a la Citronnelle & Gingembre 34 €

LA MAREE

BeLLE SoLe DE LA MANCHE (400/600g) Meuniere ou Grillée 54 €
Duo b TURBOT & SAINT PiErrE, Emulsion de Jus de Langoustines 40 €
TRONCON DE TURBOT, Sauce Hollandaise 48 €

RAGOUT DE HOMARD au Champagne 60 €

SAINT Pierre POELE, Bordelaise de Balsamique Noir 38 €

HoMArD AU GRILL (400/500 grs), Filet d’Huile Vierge 60 €

LES SPECIALITES DE LA COURONNE

Le VERITABLE CANARD A LA ROUENNAISE, A LA PRESSE,
Préparé en Salle (servi en deux fois - deux personnes)
Réservation Conseillée

75 € par Pers.

CoT1E DE B@&UF GRILLEE DE RACE FRANCAISE

Sauce Béarnaise (Pour deux Personnes) 40 € par pers.
CCEUR_ DE FILET DE B&UF DE RACE FRANCAISE,
au Foie Gras Doré a la Poéle 49 €

CAssoLETTE DE Ris DE VEAU RISSOLES au Vin Jaune 46 €

FiLers b CANARD ROTI AU POMMEAU,
Darphin de Pommes de Terre 45 €

PLAT VEGETARIEN, Selon I'lnspiration du Chef 27 €

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE NOS REGIONS 20 €

Prix Nets- Service Compris 15 % sur H.T



